MENUFORSLAG
OF 4 ARSTIDER PA SOLYST

Efterdir

Stegte kammuslinger & blomkdl
Ristede hasselnodder & olie
Luftigt brunet smor 8 karse

Dampet torsk 8 syltede hvide asparges
Muslingesauce med glaskal, hjertemuslinger 8 dildolie

Dansk kalvemorbrad 8 sprod kabe
Pommes Anna med timian 8 vilde svampe
Sherrysauce 8 persille

Blommer & vaniljeis
Mork chokoladecreme 8 mandelkage
Brumnet smor & morkt sukker

Vinter

Hummer og graskar
Gulerods puré & hummersauce med persilleolie

Dampet helleflynder med blandede svampe & luftig Karl Johan sauce
Sprode chips 8 purlog

Didyr 8 beder
Saltbagt rodbeder 8 kirsebar puré
Raget marv og cremet kartoffel, timian & portvin
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Danske smd pearer
Kirsebwrvin, vaniljeis 8 cremet chokolade
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MENUFORSLAG

DE 4 ARSTIDER PA S@LYST

Forar

Jomfruhummertatar med sprodt /eyllinges/ez’nﬂ’ & peberrodscreme
Karse 8 syltede hvide asier

Stegt havtaske 8 bonner
Luftig spinatsauce & syrlige urter

Modnet oksekod fra Guldrummet
Blandede log 8 sma porrer
Selleripuré med troffel & pommes fondant
Troffelsauce

Solyst whledessert med vaniljeis
Hoid chokoladecreme & sprod kage

Sommer

Dampet hvide asparges fra Lammefjorden
Hindpillede fjordrejer 8 mgte sauce
Sprodt kyllingeskind & urter fra haven

Stegt pighvar 8 danske wrter
Smd sommersalater & strandurter
Muslingesauce m. grillet purlogsolie

Dansk sommerbuk & fyldte morkler
Tykke gronne asparges, lyse log & smd nye danske kartofler med troffel
Vildtsauce med roget marv 8 kirsebmreddike

Danske hindber 8 jordber
Flode 50% & vaniljeis
Blomster 8 urter fra haven
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